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KARTA ZGŁOSZENIOWA
NA DWUDNIOWE WARSZTATY EDUKACYJNE
[bookmark: _Hlk45775046]W RAMACH REALIZACJI PROJEKTU LIFE 17 NAT/PL/000018
[bookmark: _Hlk45775319]pn. „Renaturyzacja śródlądowej delty rzeki Nidy”

Organizator: Zespół Świętokrzyskich i Nadnidziańskich Parków Krajobrazowych w  Kielcach
                       ul. Łódzka 244, 25-655 Kielce 
                        e-mail: bbetkowska@pk.kielce.pl  - na ten e-mail prosimy nadsyłać karty zgłoszeniowe
                                                                              
  
Nazwa i adres placówki: 

…………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Dane osoby do kontaktu:
Imię i nazwisko osoby zgłaszającej :…………………………………………………………………………
telefon  (najlepiej komórkowy):……………………………………………………………………………...
e-mail:…………………………………………………………………...........................................................        
Ilość dzieci  zgłoszonych na zajęcia : ………………………………………………………………………
Ilość opiekunów: ……………………………………………………………………………………………..
Poziom kształcenia (wiek/klasa): …………………………………………………………………………
Data warsztatów: …………………………………………………………………………………………….

UWAGI (mające wpływ na przebieg i organizację warsztatów np.: informacja o alergiach**/dietach uczestników warsztatów):  ...……………………..…………………………………………………………. …………………………………………………………………………………………………………………
                                                                                             
…………………………………………………...
                                                                                                               Podpis i pieczątka dyrektora/przedstawiciela placówki  
[bookmark: _Hlk519672075]

Oświadczam, że:
[bookmark: _Hlk519685088] Zapoznałam /em się z Regulaminem Działalności Edukacyjnej Zespołu Świętokrzyskich i Nadnidziańskich Parków Krajobrazowych w Kielcach wprowadzonym Zarządzeniem Nr  10/23  z dnia 8 marca 2023 r. Dyrektora Zespołu Świętokrzyskich i Nadnidziańskich Parków Krajobrazowych w Kielcach. 
 Wyrażam zgodę na przetwarzanie moich danych osobowych zawartych w zgłoszeniu dla potrzeb niezbędnych 
do prowadzenia przez ZŚiNPK działalności edukacyjnej. Powyższe oświadczenie jest zgodne z Rozporządzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych 
w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych, oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych), a tym samym z polskim Ogólnym Rozporządzeniem o Ochronie Danych Osobowych (w skrócie RODO). Zostałam / em poinformowany, że zgoda może zostać cofnięta 
w dowolnym momencie przez wysłanie wiadomości e-mail na adres naszej firmy spod adresu, którego zgoda dotyczy.

 Wyrażam zgodę na nieodpłatną publikację mojego wizerunku oraz oświadczam, że posiadam zgody opiekunów prawnych dzieci będących pod moją opieką podczas zajęć prowadzonych przez ZŚiNPK, na publikację ich wizerunku w publikacjach w formie tradycyjnej (np. katalogi, foldery, notatki prasowe itp.) i elektronicznej, związanych 
z prowadzoną przez ZŚiNPK działalnością edukacyjną, w tym na potrzeby informacyjne i promocyjne na stronie internetowej ZŚiNPK w tym facebook  (zgodnie z ustawą z dnia 4 lutego 1994 r. o prawie autorskim i prawie pokrewnym (Dz. U. z 2006 r., nr. 90 poz. 631 z późn. zm.). 


..................................................................
Data i podpis osoby zgłaszającej (nauczyciela)


**Informacja dotycząca wyżywienia:

ROZPORZĄDZENIE PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO I RADY (UE) NR 1169/2011
z dnia 25 października 2011 r.
ZAŁĄCZNIK II
SUBSTANCJE LUB PRODUKTY POWODUJĄCE ALERGIE LUB REAKCJE NIETOLERANCJI
1. Zboża zawierające gluten, tj. pszenica, żyto, jęczmień, owies, orkisz, kamut lub ich odmiany hybrydowe, a także produkty pochodne, z wyjątkiem:
a) syropów glukozowych na bazie pszenicy zawierających dekstrozę ( 1 );
b) maltodekstryn na bazie pszenicy ( 1);
c) syropów glukozowych na bazie jęczmienia;
d) zbóż wykorzystywanych do produkcji destylatów alkoholowych, w tym alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego;
2. Skorupiaki i produkty pochodne;
3. Jaja i produkty pochodne;
4. Ryby i produkty pochodne, z wyjątkiem:
a) żelatyny rybnej stosowanej jako nośnik preparatów zawierających witaminy lub karotenoidy;
b) żelatyny rybnej lub karuku stosowanych jako środki klarujące do piwa i wina;
5. Orzeszki ziemne (arachidowe) i produkty pochodne;
6. Soja i produkty pochodne, z wyjątkiem:
a) całkowicie rafinowanego oleju i tłuszczu sojowego ( 1 );
b) mieszaniny naturalnych tokoferoli (E306), naturalnego D-alfa-tokoferolu, naturalnego octanu D-alfa-tokoferolu, naturalnego bursztynianu D-alfa-tokoferolu pochodzenia sojowego;
c) fitosteroli i estrów fitosteroli otrzymanych z olejów roślinnych pochodzenia sojowego;
d) estru stanolu roślinnego produkowanego ze steroli olejów roślinnych pochodzenia sojowego;
7. Mleko i produkty pochodne (łącznie z laktozą), z wyjątkiem:
a) serwatki wykorzystywanej do produkcji destylatów alkoholowych, w tym alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego,
b) laktitolu;
8. Orzechy, tj. migdały (Amygdalus communis L.), orzechy laskowe (Corylus avellana), orzechy włoskie (Juglans regia), orzechy nerkowca (Anacardium occidentale), orzeszki pekan (Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch), orzechy brazylijskie (Bertholletia excelsa), pistacje/orzechy pistacjowe (Pistacia vera), orzechy makadamia lub orzechy Queensland (Macadamia ternifolia), a także produkty pochodne z wyjątkiem orzechów wykorzystywanych do produkcji destylatów alkoholowych, w tym alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego;
9. Seler i produkty pochodne;
10. Gorczyca i produkty pochodne;
11. Nasiona sezamu i produkty pochodne;
12. Dwutlenek siarki i siarczyny w stężeniach powyżej 10 mg/kg lub 10 mg/litr w przeliczeniu na całkowitą zawartość SO 2 dla produktów w postaci gotowej bezpośrednio do spożycia lub w postaci przygotowanej do spożycia zgodnie z instrukcjami wytwórców;
13. Łubin i produkty pochodne;
14. Mięczaki i produkty pochodne.

( 1) Oraz produkty pochodne, o ile obróbka, jakiej je poddano, najprawdopodobniej nie wpływa na zwiększenie alergenności, ocenionej przez właściwy organ w odniesieniu do produktu, z którego powstały.
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